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Check list ad uso della Commissione Mensa

MUNICIPIO ez SCUOLA e o et A L NG T
VIA. A BALALANOER o ettt et e e et

Modalita di affi ento del servizio di ristorazione scolastica:
APPALTO specificare ditta (....C.;:fﬁ.@w;, ................................................................................... )
I AUTOGESTIONE SPecificare Qithal { ....vccvcveerrvsierssirserssssesssssssssvasessensrassssnsessrassrsssasssssssssssenessnss )

Tioologia di centro di_ristorazione scolastica:
IXCENTRO COTTURA

L TERMINALE trasporiato dalla scuola........ccomioicniniiiomsneneenonsnn. teemvenreeutenssanserantensenenas
VEB cevemrincnsnsnsessssscsemssesisassarssmsesassetsassssasnssnsassasnss sasatsssasessasensatesenmssnassessstessassestnrs

1. UTENZA DEI LOCALI

T Orari Infanzia Primaria Secondaria
urno L rane T aluoni | n.aduli | n.alunm | noadulti | n.alunni | o, adulf
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Totale b Tl
N.B. Per Adulti si intende il personale docente o aliro pers:;nalg avente divitte al pasto
Totale generale utenti C
: (Alufni + Adulti) [A 6, 5

2. CONTROLLO MODALITA DI SOMMINISTRAZIONE MENU

Menu previsto Menu erogato *l::::;::;l;dl
Primo CASTA & Chafn cedl Pn{Ta o chata Cac| ﬁa)’
Secondo LOVD LOME Cloyp oM ¢ 0%
Contorne | 20\0TE e by T 207,
Frutta / Dessert | ¢ \ U )Cn VKA {0 /
Pane P VA gL

*Percentuali di gradimento
- Accettato: piatto gradito da oltre it 50% degli utenti

- Accettato in parte: piatto gradito wa il 30% e it 50% degli uienti
- Rifiutate: piatto gradito da meno def 30% degli utenti
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3. CONTROLLO SCADENZA DEI PRODOTTI

Ei non scaduti 0 scaduti
Se scaduti @ TIPOIOZIR 1vcrricrnriieinrescrinnissoneimrmnises st cesssisse st svensasrsrasresesaes
QUANLILA .cooerrivriceevciersreseeererismsrisssesaesesssssasnesssensensaserarassarassasrearasse srosessres

4. CONTROLLO IGIENE DEI LOCALI

CUCINA O iasuff. [ suff. J buono ¥ ottimo

DISPENSA O insoff. {1 suff. O bucno & ottimo

REFETTORIO 0 insoff. O suff. 0 buono Q’ ‘ottimo
OSSERVAZIONI . )
CONE... DA G QMUK DTN ALE . DELL NEIEKDA e G B AGLLMTLLC L CQHPE BT
B0t ML e e T AL S0 2 STERT L DG T e GRALLARTE AL,

Lol STARLLE. .. TIAE. . SLITUAMOAME . S Eladta Rl A e ALLLRC Ry 5
LA L é R L TEG LGl sressesssasssessaes sosstossaseseemseneesseseemserssessamesemmengss s ssaessseensrges
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